
dein prot zu hause



f r i sch aus dem Ofen und gut  abgekühl t ,  haben 
wir  D i r  Dein prôt  d i rekt  sorgsam eingepackt . 
Je nachdem wie lange das her  i s t ,  kann dein 
prôt  etwas an Kruste  und Rösche ver loren 
haben.  Daher  h ier  e in ige T ipps,  wie Du es  vor 
dem Aufschneiden wieder  auf f r i schst  oder  für 
später  r icht ig  lagern kannst : 

Se lbstvers tändl ich kannst  Du Dein prôt 
d i rekt  aufschneiden und pur  oder  belegt 
genießen .  So l l te  es  aber  e in  paar  Tage 
in  unserer  Papier tüte  verbracht  haben, 
empfehlen wir  d i r  fo lgendes:

Heize Deinen Backofen bei  Umluf t  auf  	
200 Grad vor .
S t re iche Dein prôt  mi t  e inem P inse l  gut  	
nass  mi t  Wasser  ab .
Gebe Dein prôt  danach für  5  Minuten 	
in  den heißen Ofen .
Hole  Dein prôt  aus dem Ofen und lasse 	
es  auf  e inem Rost  für  ca .  20 Minuten 	
gut  auskühlen .  Anschl ießend kannst  du 	
es  aufschneiden .

Du hast  prôt  auf  Vor rat  gekauf t  und wi l l s t  es 
für  e inen späteren Zei tpunkt  lagern? 

Und je tz t ,  lass  es  Di r  schmecken!
Dein prôt  von A lex Team

Packe Dein prôt  in  e inen sauberen 		
Gef r ie rbeute l .  Das kannst  Du am Stück,  	
halb ier t  oder  geschni tten und natür l ich  
auch por t ionsweise tun .
Verschl ieße den Beute l  gut ,  damit  Dein  
prôt  n icht  aust rocknet  und lege es  in 
Dein Gef r ier fach. 

Hole  Dein prôt  aus dem Gef r ier fach 		
und lasse es  für  ca .  3  Stunden bei  		
Raumtemperatur  in  dem geschlossenen 	
Beute l  auf tauen.
Wenn Dein prôt  aufgetaut  i s t ,  schau Di r  	
unsere T ipps »sofor t  geniessen« an.  	
Ganze prôte kannst  Du in  Deinem Ofen 	
auf backen,  e inzelne Scheiben in  den 	
Toaster  schieben.
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